PIZZA CONTEMPORANEA

@ciros it



LEGENDA E ALLERGENI

1cereali - 2 glutine - 3 uovo - 4 pesce - 5 senape - 6 soia - 7
latte e derivati - 8 frutta a guscio - 9 sesamo - 10 Solfiti- 11
molluschi - 12 arachidi - 13 crostacei - 14 lupini - 15 Sedano

Vi preghiamo di avvisare lo staff di Sala riguardo le vostre
intolleranze al momento dell’'ordine

Vegetariano

=Xtra piccante

NEW Novitd nel Menu

Coperto/Servizio 2.5€
Servizio Torta Evento (compleanno/
festivita) 1€ a persona



STARTERS

MONTANARINA €5

Pizza fritta coperta di pomodoro caldo, parmigiano e basilico
(1-2-7-8)

CALZONE FRITTO £5

Calzone fritto ripieno di mozzarella e pomodoro
(1-2-7-8)

JALAPENO CHEESE €5

Peperoncino Jalapeno fritto ripieno di formaggio

(1-2-7-8)

PATATE DIPPERS CON BUCCIA €5.5

Patatina fritta tonda e croccante con buccia

(1-2-8)

ALICI FRITTE €5

Filetti di alici panate e fritte

(1-2-4-8)

PATATE STICK €5

Classica Fries a fiammifero
(1-2-8)

SALSE DA CONDIVIDERE

(1-2-3-4-5-7-8)

SALSA ROSA €1.00
DRESSING AL BASILICO €1.00

N'DUJA CALABRESE €1.00

TRITO JALAPENO €1.00
CACIO E PEPE €1.00



MARGHERITE

MARGHERITA €8

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Basilico, Olio Evo
(1-2-7)

DOLCE MARGHERITA €10

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte Dolce Sabelli, Dressing
al Basilico, Olio Evo

(1-2-7)

ORO MARGHERITA €10

Riduzione di datterino giallo coffo a
bassa temperatura, Fiordilatte, Basilico, Olio Evo

(1-2-7)

PAPPA AL POMODORO €13

Pomodoro 100% italiano, Mista Bufala/Fiordilatte a fine
coftura, Parmigiano 24 mesi grattugiato a cascataq, olio evo,
basilico

(1-2-7)

PROVOLA E PEPE €10

Pomodoro 100% italiano, Provola in acqua affumicata, Pepe
macinato, Olio Evo, basilico

(1-2-7)
BUFALA €11
Pomodoro 100% italiano, Mozzarella di Bufala Dop, Olio Evo,
Basilico
(1-2-7)

NEW
BACCA DEI PORTICI €13

Pomodorino Piennolo del Vesuvio Giagiu rosso e giallo,
Fiordilatte e Provola in acqua affumicata, Olio Evo, Basilico

(1-2-7)

NE W
MADREPERLA €10

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte SENZA LATTOSIO,
Basilico, Olio Evo

(1-2-7)




CLASSICHE

NEW
SABBIA BIANCA €14

Pomodoro 100% italiano, Prosciutto cotto alla brace, Spicchi
di pomodoro semidry, Ricotta Salata Bianca di Bufalg, Olio
~vO, Basilico
(1-2-7)

NEW
SUNSET €14.50

Pomodoro 100% italiano, Stracciatella di Burrata,
Pomodorino del Piennolo del Vesuvio e GiaGiu, Dressing al
Basilico, Olio Evo

(1-2-7)

NEW
ETNA €14

Pomodoro 100% italiano, N'duja calabra, Capperi di
Pantelleria, Spicchi di Pomodori Secchi, Olive Taggiasche,
Prezzemolo, Olio all'aglio

(1-2-4)
NEW
SUPREME €14.50

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, N'duja calabraq,
Stracciatella di Burrata, Melanzane Fritte, Prezzemolo, Olio
—\VO

(1-2-7-5-6-8-12- 15)

DIAVOLA DI CIRO €£13.50

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Salamino piccante,
Olive Nere Kalamata, Capperi di Pantelleria, Alici di Cetaraq,
Olio Evo, basilico

(1-2-4-7)

DIAVOLA SBAGLIATA €13.50

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Salamino Piccante,
Olive Taggiasche, Capperi di Pantelleria, Cipolla di Tropeq,
Olio Evo, Basilico

(1-2-4-7)
NEW

LA DISONESTA €13

Provola in acqua affumicata, Patate al forno, Parmigiano 24
mesi, Salsiccia di Lovison, Rosmarino

(1-2-7-15)

MARINAJA €11.50

Pomodoro 100% italiano, Alici Di Cetaraq, Spicchi di Pomdoro
Semidried, Terra di Olive Nere Kalamata, Polvere di Cappero,
Olio all’Aglio, Basilico

(1-2-4)



CLASSICHE

BBP €14

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Prosciutto cotto alla
brace, Burrata pugliese, Granella di Pistacchio di Bronte, Olio

Evo
(1-2-7-8)
NEW
DROP €13

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Patatine Fritte Dippers
con Buccig, Crema Cacio e Pepe, Prezzemolo

(1-2-7-8)

CANTABRICA €15

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Datterino Fresco,
Burratina pugliese, Alici di Cetara, Basilico, Olio Evo

(1-2-7-4)

TACOS €14

Pomodoro 100% ltaliano, Fiordilatte, Salsiccia di Lovison,
Cipolla di Tropeq, Trito di Jalapeno

(1-2-7)

AURA €14

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Salamino Piccante,
Salsiccia di Lovison, Funghi Chiodini, Parmigiano, Olio evo

(1-2-7)

NINFA MENTA €14

Fiordilatte, Carciofi marinati alla Menta, Prosciutto cotto alla
Brace, Crema di Ricotta al Limone, Zest di Limone, Olio Evo,
Basilico/Menta

(1-2-7)

ACQUA DI SALE €13

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Capperi di Pantelleriq,
Alici di Cetara, Spicchio di Pomodoro Semidried, Basilico, Olio
Evo

(1-2-7-4)

PATA NEGRA €15.50

Pomodoro 100% italiano, Fiordilatte, Lardo di Pata Negra
Iberico, Olive Taggiasche, Spicchi di Pomodoro Semidried,
Rosmarino

(1-2-7)



CALZONI

Pizza Chiusa

CALZONE CLASSICO €12

Fiordilatte, Prosciutto cotto, Funghi champignon, Parmigiano
(1-2-7)

CALZONE ALLE VERDURE €12

Fiordilatte, Melanzane, Zucchine, Peperoni, Parmigiano
(1-2-7)

CALZONE CIROS €14

Fiordilafte, Ricotta al imone, acciughe di Cetara, Parmigiano,
Coftto alla brace a fine cotftura

(1-2-7-4)

NEW
CALZONE BIANCO €14

Provola in acqua affumicata, Ricotta bianca Salatag, Pepe
Macinato, Salamino Piccante

(1-2-7)

CALZONE ISLA €15

N‘duja Calabrese, Fiordilatte, Melanzane Fritte, Parmigiano

(1-2-7-5-6-8-12-15)



PlZZA IN PALA

Pizza in Pala Romana - 2509 farina 0 con germe di
grano e semola rimacinata Idratata al 90%

PALA PEAK €16

Roast Beef adll'inglese « Fiordilatte ¢ Datterini freschi ¢ Rucola e
Terra di Olive Kalamata

(1-2-7)

NEW
PALA S €17

Lardo di Pata negra ¢ Mozzarella Di Bufala Dop  spicchio di
Pomodoro semidried ¢ Olio al Tartufo

(1-2-7)

NEW
PALA IBIZA €17

Stracciatella di Burratae Acciughe di Cetara ¢ Datterini freschi
e Zest di Limone « Riduzione al Prezzemolo

(1-2-7-4)

NEW
PALA EATITALY €15

Prosciutto Crudo Di Parma ¢ Mozzarella Di Bufala Dop e
Crema All'olio Extravergine Di Oliva

(1-2-6-7)

NEW
PALA SUNSET €17/

Stracciatella Di Burrata e Pomodorino Del Piennolo Del
Vesuvio ¢ Dressing Al Basilico  Terra Di Olive Di Kalamatao

(1-2-7)

PALA BBP €16

Prosciutto cotto alla brace « stracciatella di Burrata ¢ Granella
di pistacchio

(1-2-7-8)




SCHIACCIATA

Panino con schiacciata Toscanad

NEWYORKER €9.5

Roast Beef dll'inglese, Pomdoro a fette, Insalata fresca,
Riduzione al basilico

(1-2-15)

BBP €9

Prosciutto cotto alla brace, stracciatella di Burrata, Granella
di pistacchio

(1-2-7-8)

MEDITERRANEO €9

Prosciutto Crudo Di Parma, Mozzarella Di Bufala Dop,
Riduzione Al Basilico

(1-2-7)

NEW
LATINO €11

N‘duja Spalmata, Sopressa, Rucola, Provola Affumicata
Fresca

(1-2-7-5-6-8-12-15)

VEGY €9
Melanzane, Zucchine, Peperoni Alla Griglia, Fiordilatte
(1-2-7)

NEW
MAGIC LOVE €10

Prosciutto Cotto Alla Brace, Melanzane Fritte, Pomodori
Secchi, Crema Cacio E Pepe

(1-2-7)

SALMON €£9.5

Salmone Affumicato, Stracciatella Di Burrata, Avocado A
Fette

(1-2-7-4)



PRIMI PIATTI

DISPONIBILE SOLO A PRANZO

SPAGHETTI AL POMODORO €12

(1-2)

MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA €15

(1-2-3)

SPAGHETTI CON BURRATA, DATTERINI
E PROSCIUTTO CRUDO €15

(1-2-7)

SPAGHETTI CON POMODORINO DEL
PIENNOLO DEL VESUVIO E RICOTTA SALATA
€15

(1-2-7)



INSALATE

LA GRECA DI RODI €9

Pomodoro ¢ Cetriolo e Capperi e Peperoni e Cipolla Tropea e
Feta Greca

(7)

BRASILIANA €13

Insalata verde e Pomodoro « Carote e Tonno sott’olio e
Mozzarella Fiordilatte ¢ Olive Verdi

(4-7)

TAORMINA €15

Crostini di Pala Romana e Pomodoro a Fette ¢ Roast Beef o
Dressing al Basilico ¢ Olive Taggiasche

(1-2)

TULUM €15

Salmone affumicato ¢ Avocado « Mozzarelline Fiordilatte e
Pomodoro ¢ Frutto del cappero

(4-7)

SECONDI PIATTI

Burratina pugliese 100g ¢ Alici di Cetara e Datterini Freschi e
Riduzione al Basilico

€15

(4-7)

Roast Beef All'inglese ¢ Spicchio di Pomodoro Semidried e
Polvere di Cappero di Pantelleria e Riduzione al Prezzemolo

€15

Arrosto di Vitello Tonnato e Frutto del cappero

€15

(2-3-4)

CONTORNI

e Patatealforno €5

* Avocado e spicchi di pomodoro Semidried € 8

 \Verdure alla griglia €8



DOLCI

TIRAMISU CLASSICO €7

(2-3-7)

TIRAMISU AL PISTACCHIO €8

(2-3-7-8)

CHEESCAKE AL CARAMELLO SALATO €7/

(2-7)

CHEESECAKE AIFRUTTI DI BOSCO €7/

(2-7)

SORBETTO €7

MANGO

POMPELMO ROSA
MANDARINO

(2-7)

SGROPPINO €5

CAFFE
LIQUIRIZIA
LIMONE

(2-7)



BIRRE ALLA SPINA

P

BIONDA SCHMUCKER ac

Pils pregiata con sentori di prato e orzo
leggermente amarotica

ROSSA MORETTI 4

Bock doppio malto torrefatto caramellato
leggermente amarotica

BLANCHE DE BRUXELLES 4.9

Bianca non filtrata profumata di scorze di
Arancio curacao e coriandolo

MESSINA CRISTALLI DI SALE 4

Lager fruttata e floreale impreziosita dal
sale della Sicilia agrumato e sapido

BIBITE

ACQUA NATURALE

ACQUA GASSATA
COCA IN VETRO

COCA ZERO IN VETRO

FANTA IN VETRO

THE FREDDO LIMONE/PESCA

SCHWEPPES TONICA/LEMON

CHINOTTO

TASSONI

0.5

/.5

/.5

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5



DRINK LIST

GIN TONIC GINETTO
BIG GINO 6.5
MALFY ROSA 6.5
BOMBAY 6.5
HENDRICKS 8
AMERICANO

CLASSICO

DEL PROFESSORE

ANTICA FORMULA

RUBINO RISERVA

ANALCOLICO

SANBITTER PASSION FRUIT

SANBITTER POMPELMO

TONICA FEVER TREE
MEDITERRANEA

TONICA FEVER TREE INDIAN

GIN

10

10

10

13

0.5

8.5

8.5

8.5

3.5

3.5



VIALE DELLA LIBERTA 9 - SAN DONA DI PIAVE (Ve)



